
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Гриль Salamander Fimar SAL/600MB

(Цена со склада в г.Москва)

206 416 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Гриль Саламандра (Salamander) Fimar

SAL/600MB — современная итальянская
модель, позволяет быстро и качественно
обжарить стейк, обработать полуфабрикаты,
разогреть готовое блюдо. Гриль выполнен из
нержавеющей стали, имеет подвижный
нагревательный блок с ТЭНами. Решетка
выполнена из хромированной стали.
Характеристики: Размер жарочной
поверхности: 530 х 325 мм Полезная высота:
110 ÷ 270 мм

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 17807
Производитель FIMAR (Фимар)
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 600х560х620
Гарантия, мес 12
Источник энергии электричество
Исполнение с подвижной верхней частью
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 4,7
Количество зон нагрева 2
Количество уровней 1
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 670х630х880
Вес нетто, кг 47
Упаковка гофрокороб
Вес в упаковке, кг 59
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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